B.0.U.L.0.M Bayonne
L’art du pain mis en scéne

Aprés son succés parisien, le concept B.O.U.L.O.M
(Boulangerie Ou L'On Mange) poursuit son histoire au
Pays Basque.

Sous la signature de David Dalidec & Associés, cette
déclinaison basque prend la forme d'un lieu de 500 m?
ou l'artisanat devient architecture.

Un espace & la fois boulangerie, restaurant-buffet et
rooftop végétalisé, imaginé comme une expérience
sensorielle compléte, entre tradition et modernité.
Derriére ce projet : trois amis et partenaires, le chef
Julien Duboué (Top Chef, A Noste, B.O.U.L.O.M Paris), le
patissier Mathieu Mandard (Champion de France de
patisserie) et leur associé Matteo Bacce.

Leur envie : faire vivre I'esprit B.0.U.L.O.M au cceur
du Pays Basque, dans une version plus libre, plus
lumineuse et résolument 2025.

contact: sabrinaecreateurdecom.fr Tél.0665060846
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Revisiter la boulangerie version 2025

Installé dans 'ancienne brasserie de IAviron Bayonnais, le lieu conjugue héritage et création.
L'agence David Dalidec & Associés y a orchestré une interprétation contemporaine de la
boulangerie artisanale, fidéle & 'ADN du concept tout en sancrant dans le territoire basque.

Le parcours débute par une boulangerie vivante, hommage au village d'enfance du chef.

Le four & bois devient une ceuvre d'art : un &tre monumental fagonné par un ferronnier, tandis
que le comptoir miroir refléte la lumiére naturelle et les gestes du quotidien dans une lecture
chaleureuse et actuelle. Une fresque en anamorphose déroule la philosophie du lieu :

« Rien ne se perd : le pain devient biére. ». Les cuves & biére conservées sur place illustrent
cet engagement concret pour le recyclage et [économie circulaire, liant fartisanat & finnovation

durable.

Du four au rooftop : une scénographie du goiit

Derriére un moucharabieh sculptural, seuil & la fois discret et spectaculaire, se dévoile une salle
& manger monumentale. Un speakeasy gourmand ou le pain laisse place au festin.

Les buffets en pierre et bois massif, les banquettes enveloppantes et la lumiére tamisée
composent un décor pensé pour la convivialité et le plaisir des sens.

En surplomb, le rooftop végétalisé prolonge l'expérience & ciel ouvert, comme une respiration
urbaine ot design, nature et art de vivre basque dialoguent en harmonie.

«Nous voulions continuer d‘écrire [histoire et le Design de Boulom sans dénaturer le
concept initial » David Dalidec, architecte et fondateur de fagence

Identité basque & écriture architecturale

En réinvestissant la brasserie de [Aviron Bayonnais, le trio fondateur signe un retour aux sources
sincére et joyeux. Lagence a travaillé une écriture sobre et sensuelle, faite de matériaux nobles
et de volumes francs, pour exprimer la générosité du teritoire basque.

Chaque matiére, bois, pierre, ferronnerie devient récit : celui du lien, du partage, et du plaisir
simple de bien faire. Une boulangerie nouvelle génération, qui réunit artisans, convives et
architectes autour d'un méme geste.

www.daviddalidec.fr



